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Obsah složek uložených na p iloženém CD
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1. Sacharidy a Metabolismus sacharid –
výukové programy
( ermáková, Teplá)

1.1 Spušt ní a ovládání výukových program

Sacharidy Sacharidy_VP

Sacharidy_metabolismus_VP sacharidy.exe
metabolismussacharidu.exe sacharidy.html metabolismussacharidu.html

Obr. 1.1 – Úvodní animace výukového programu Sacharidy (vlevo) a Metabolismus sacharid (vpravo).



8 Projekt OPPA: Přírodní vědy a matema ka na středních školách v Praze

1.2 Cíl a hlavní charakteristiky výukových program vzhledem k RVP G

1.3 Obsah výukových program
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Tab. 1.1 – Hlavní charakteristiky výukových program vycházejících z RVP G.

Výukový program

Stupe a období
vzd lávání

Vzd lávací oblast

Vzd lávací obor

Tematický celek

U ivo

O ekávané výstupy

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 

 

 
 

 

 

 

Mezioborové p esahy
a vazby
Organizace ízení
u ební innosti
Organizace
prostorová

Organizace asová

Nutné pom cky
a prost edky
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1.4 Výkladové kapitoly výukového programu Sacharidy

1.4.1 Cyklizace

play
pauza

Obr. 1.2 – Cyklizace glukosy.

1.4.2 Sacharidy

Obr. 1.3 – Sacharidy.
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1.4.3 Výskyt

Obr. 1.4 – Výskyt sacharid .

1.5 Výkladové kapitoly výukového programu Metabolismus sacharid

1.5.1 Trávení

obecné pr b h trávení enzymy tvorba zubního kazu

obecné pr b h trávení

ústní dutina hltan jícen žaludek dvanáctník tenké st evo tlusté st evo itní
otvor play
pauza dozadu dop edu zp t obecné enzymy

amylasa sacharasa laktasa maltasa,

tvorba zubního kazu tvorba kazu popis zubu
tvorba kazu

play pauza dozadu dop edu zp t
obecné

1.5.2 Glykolýza, Glukoneogeneze a Citrátový cyklus

obecné reakce schéma

zp t obecné
reakce
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schéma
bez enzym s enzymy

 

 

Obr. 1.5 – Trávení.

 

 

Obr. 1.6 – Glykolýza.

1.5.3 Laktátový a alaninový cyklus

úvodní laktátový cyklus alaninový
cyklus

zp t úvodní ásti.
Úvodní ást Laktátový
Alaninový cyklus

play pauza dozadu dop edu
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Obr. 1.7 – Laktátový a alaninový cyklus.

1.5.4 Odbourávání pyruvátu

aerobní
tvorba laktátu ethanolové kvašení

zp t

1.5.5 Zajímavosti

 zp t  

1.6 Didaktické hry – pexesa

Obr. 1.8 – Pexeso.
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vzorce výskyt
vzorce

cukrovka hrá

PC

znovu

1.7 Didaktické testy

1.8 Chemické experimenty (z výukového programu Sacharidy)

Sacharidy Sacharidy_protokoly_k_VP

a) b)

Obr. 1.9 – Ukázky z nato ených chemických experiment .



Lidský organismus a zdravý životní styl 15

2. Sacharidy a Metabolismus sacharid – Pracovní list
( ermáková, Teplá)

2.1 Úvod k pracovním list m

Sacharidy
Sacharidy_pracovni_list

2.2 Ukázky z pracovního listu – úlohy 3, 10, a 12

3) Osmism rka – seznámení s názvy sacharid .
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10) Odpov zte na otázky a své odpov di vyzna te do obrázku.

12) K ížovka – lokalizace glykolýzy v bu ce.

1

2

3

4

5

6

7



Lidský organismus a zdravý životní styl 17

3. Sacharidy – kapitola z moderní „u ebnice“
(Strej ková, Šulcová)

Sacharidy_ucebnice Sacharidy
_prezentace Sacharidy

3.1 Ukázky z kapitoly Sacharidy a dopl ujících materiál k této kapitole

3.1.1 Ukázka z kapitoly Sacharidy

Obr. 3.1 – ást textu z kapitoly Sacharidy.
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3.1.2 Ukázky z prezentace Sacharidy

SACHARIDY

Obr. 3.2 – Snímek . 1 z powerpointové prezentace Sacharidy.

Didaktické poznámky ke snímku . 1 (Nadpis Sacharidy):

SACHARIDY
P íklad potravin, jejichž sou ástí jsou sacharidy.

Obr. 3.3 – Snímek . 2 z powerpointové prezentace Sacharidy.

Didaktické poznámky ke snímku . 2 (Sacharidy v potravinách):



Lidský organismus a zdravý životní styl 19

D kaz redukujících sacharid
redukující sacharid + Fehlingovo inidlo (CuII)

kyselina od monosacharidu  +  Cu2O  (CuI)
nap . glukonová kyselina

hroznové víno

nektarinka
Coca-cola

sacharosa

cukrovinka

roztok glukosy

Obr. 3.4 – Snímek . 26 z powerpointové prezentace Sacharidy.

Didaktické poznámky ke snímku . 26 (D kaz redukujících sacharid ):

3.1.3 Ukázky obrázkové dokumentace laboratorní úlohy Duhová a modrá ba ka

Laboratorní pokus Duhová ba ka:

a) b) c)

Obr. 3.5 – a) – c) Duhová ba ka – redoxním indikátorem je indigokarmín, který vykazuje t i barevné
p echody: žlutá – a), oranžová – b), zelená – c). Glukosa p sobí jako reduk ní inidlo, oxida ním inidlem

je vzdušný kyslík.
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4. Lipidy – kapitola z moderní „u ebnice“
(Uher íková, Šulcová)

Lipidy_ucebnice Lipidy_prezentace
Lipidy

4.1 Ukázky z kapitoly Lipidy a dopl ujících materiál k této kapitole

4.1.1 Ukázka z kapitoly Lipidy

Obr. 4.1 – ást textu z kapitoly Lipidy.
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4.1.2 Ukázky z prezentace Lipidy

Obr. 4.2 – Snímek . 6 z powerpointové prezentace Lipidy.

Didaktické poznámky ke snímku . 6 (Mýdla):

Obr. 4.3 – Snímek . 7 z powerpointové prezentace Lipidy.

Didaktické poznámky ke snímku . 7 ( isticí schopnost mýdel):
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Obr. 4.4 – Snímek . 10 z powerpointové prezentace Lipidy.

Didaktické poznámky ke snímku . 10 (Fosfoacylglyceroly):

4.1.3 Ukázky obrázkové dokumentace laboratorní úlohy P íprava mýdla

a) b) c)

d) e) f)

Obr. 4.5 – a) Kádinka s reagovaným sádlem a hydroxidem sodným; b) Odebraná sraženina mýdla; c)
Mýdlo vytla ené do formi ek. pH mýdla bylo zásadité (okolo 12); d) pH mýdla po dvou dnech (okolo 8);

e) pH mýdla po dvou týdnech (okolo 7); f) Srovnání pH po dvou dnech a dvou týdnech.
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5. Enzymy, vitaminy a hormony – výukový program
(Vost elová, Teplá)

5.1 Spušt ní a ovládání výukového programu

EVH
EVH_VP

enzymyvitaminyhormony.exe enzymyvitaminyhormony.html

 

Obr. 5.1 – Výukový program Enzymy, vitaminy a hormony. Na vybrané kapitoly se p echází kliknutím na
anima ní tla ítka v pravé ásti snímku.
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5.2 Cíl a hlavní charakteristiky výukového programu vzhledem k RVP G

Tab. 5.1 – Hlavní charakteristiky výukového programu Enzymy, vitaminy a hormony.

Stupe a období vzd lávání

Vzd lávací oblast

Vzd lávací obor

Tematický celek

U ivo

O ekávané výstupy
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Mezioborové p esahy a vazby

Organizace ízení u ební innosti

Organizace prostorová

Organizace asová

Nutné pom cky a prost edky

5.3 Obsah výukového programu
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5.3.1 Obsah výkladových animací

5.3.2 Videa chemických experiment

EVH EVH_protokoly_k_vyukovemu_programu
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a) b)

Obr. 5.2 – Ukázky z nato ených pokus : a) katalasa v bramboru; b) ur ení vitaminu C.

5.3.3 Pexeso

Obr. 5.3 – Hrací pole hry Pexeso (Enzymy a hormony). Student hraje sám se sebou a zapisuje se mu po et
pokus .

5.3.4 Didaktické testy
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6. Enzymy, vitaminy a hormony –
studijní text a pracovní list
(Vost elová, Teplá)

6.1 Úvod ke studijnímu textu a pracovnímu listu

EVH
EVH_text_pracovni_list

6.2 Ukázky z pracovního listu – úlohy 2, 6 a 7

2) P i a te hormon k jeho správné funkci.



28 Projekt OPPA: Přírodní vědy a matema ka na středních školách v Praze

6) K ížovka.

 
 
 
 
 
 

7) K ížovka.
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7. Vitaminy a jejich jednoduché d kazy – prezentace
(Hroba ová, Šulcová)

7.1 Úvod k prezentaci Vitaminy a jejich jednoduché deriváty

EVH Vitaminy_prezentace

EVH
Vitaminy_text_k_prezentaci

7.2 Ukázky z powerpointové prezentace

D KAZ VITAMINU C V OVOCI

K pokusu použita tableta celaskonu, citrón, jablko, kiwi a mrkev,  sm s 
hexokyanoželezitanu draselného a chloridu železitého

Obr. 7.1 – Snímek . 6: D kaz vitaminu C v ovoci.

Didaktické poznámky ke snímku . 6 (D kaz vitaminu C v ovoci):
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D KAZ VITAMINU B2

vitaminovou tabletu rozdrtíme 
s trochou vody

na vzorek posvítíme UV 
lampou a pozorujeme vznik 
fluorescence

fluorescence vzniká díky 
struktu e vit B2, která pohlcuje 
UV zá ení

Struktura vit B2

Didaktické poznámky ke snímku . 10 (D kaz vitamínu B2):

VITAMIN EVITAMIN E

tokoferol
významný antioxidant (chrání bun né
membrány)
podporuje innost pohlavních žláz
projevy nedostatku
• svalová ochablost, poruchy cévního systému

zdroj: rostlinné oleje, obilné klí ky

Struktura vit EStruktura vit E

Obr. 7.2 – Snímek . 20: Vitamin E.

Didaktické poznámky ke snímku . 20 (Vitamin E):
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8. Biochemické procesy v lidském organismu –
výukový program
(Teplá, Klímová)

8.1 Spušt ní a ovládání výukového programu

Biochemické procesy v lidském organismu
Biochemicke_procesy

Didakticke_poznamky

index.htm

BPLO PPT PDF Viewer Pexeso
Text

 PPT
Vyklad Testy Hry

 Viewer

pptview.exe
 PDF Vyklad Testy

 Pexeso

o Pexeso.swf
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o Pexeso.exe

o Pexeso.html

 Text PDF
Bunka.pdf NA.pdf TraveniPL.pdf Metabolismus.pdf

Obr. 8.1 – Naviga ní stránka výukového programu Biochemické procesy v lidském organismu.



Lidský organismus a zdravý životní styl 33

8.2 Cíl a hlavní charakteristiky výukového programu vzhledem k RVP G

Tab. 8.1 – Hlavní charakteristiky výukového programu Biochemické procesy v lidském organismu.

Stupe a období
vzd lávání
Vzd lávací oblast
Vzd lávací obor
Tematický celek

U ivo

O ekávané výstupy
 
 
 

 
 
 

 

 

 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Mezioborové
p esahy a vazby
Organizace ízení
u ební innosti
Organizace
prostorová
Organizace asová
Nutné pom cky
a prost edky
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8.3 Obsah výukového programu

8.3.1 len ní výkladových prezentací
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8.4 Ukázky z výukového programu

8.4.1 Prezentace Trávení a metabolismus

Obr. 8.2 – Snímek . 6 a 7 z prezentace Trávení a metabolismus.

Didaktické poznámky ke snímk m . 6–12 (Osud potravy v našem t lem):

Obr. 8.3 – Snímek . 15 z prezentace Trávení a metabolismus.

Didaktické poznámky ke snímku . 15 (Trávení bílkovin):
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8.4.2 Prezentace Replikace

Obr. 8.4 – Snímek . 19 (1. a 3. ást animace) z prezentace Replikace.

Didaktické poznámky ke snímku . 19 (Okazakiho fragmenty):

8.4.3 Prezentace Transkripce

Obr. 8.5 – Snímek . 7 z prezentace Transkripce.

Didaktické poznámky ke snímku . 7 (Úsek DNA je p episován do RNA):
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8.4.4 Prezentace Translace

Obr. 8.6 – Snímky . 21–25 z prezentace Translace.

Didaktické poznámky ke snímk m . 21–25 (Elongace translace):
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9. Chemické a biologické aspekty chutí a jejich za azení
do výuky chemie – Motiva ní úlohy
(Lajblová, Klímová)

9.1 Motiva ní úlohy k tématu chuti

 

 
 
 
 

Chut
Chut_motivacni_ulohy

9.2 Ukázky motiva ních úloh – náhradní sladidla

 Která látka je hlavním argumentem odp rc používání aspartamu jako sladidla
a pro ?
Nápov da: S odpov dí vám pom že šifra zvaná „šnek“. Její umíst ní do obrazce p ipomíná
spirálovit to enou ulitu tohoto hlemýžd od st edu k okraji.

A V E N Í
R I J E D O V A T É L
M M T Í . V L I D S Á
A L U I C I C O Ž K T
N E N N O Š K O M É K
I V P T P E T Z M Y
L A E Í L M H U Ž T F
E N L S O N A J E O
S E S Í N O E V L R
Y J O K Ž A T S É E M
K U M E P E S A
J N Z A D Y H E D L
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 Následující rébusy skrývají názvy deseti náhradních sladidel. Název sladidla napište
do ráme k pod rébusem.

Legenda: + p ipojení písmen; – odstran ní písmen; „“ výrazy v uvozovkách nahra te jinými
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 Kris kros

Tajenka
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10. P írodní látky – Pracovní listy
(Laubeová, Klímová)

10.1 Charakteristika pracovních list

Prirodni_latky Prirodni_latky_pracovni_listy

10.1.1 Popis jednotlivých pracovních list

a) Potrava

 
 
 

b) Lipidy
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c) Sacharidy

 
 
 

 
 

d) Bílkoviny
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10.2 Ukázky úloh z pracovních list

10.2.1 Pracovní list Bílkoviny, úloha 1 – Aminokyseliny – základní stavební složky bílkovin

1) Vyškrtáva ka

V každém ádku najd te jednu aminokyselinu tenou bu zleva doprava, nebo zprava
doleva, písmenka vyškrtn te. Z stane 14 písmen, která tena po ádcích tvo í tajenku.
V té najdete název bílkovin, které slouží v organismu jako protilátky.

N I I N I G R A
N M I L U O R P
T Y R O S N I N
A L O A N I G N
L N I C O Y L G
C B Y S T E I N
N I C U E U L L
N I L I N A Y V

Tajenka: _____________________________

10.2.2 Pracovní list Bílkoviny, úloha 2 – Peptidy

1) Dopl te text.

Napište názvy a mezinárodní zna ky t chto aminokyselin v po adí, v jakém jsou vázány ve
vzorci (od N konce po C konec). Ve vzorci vyzna te peptidové vazby.

C

ONHC

O

NH

SH

H2N C

O

HOOC OH
Glutathion
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2) P i a te k peptidovým hormon m A) až D) jejich funkci 1) až 4) a související obrázek
i) až iv).
A) oxytocin  B) antidiuretin (ADH)  C) adrenokortikotropní 

hormon (ACTH) 
 D) inzulin 

1) ovliv uje innost 
nadledvinek 

 2) zp sobuje stahy 
hladkého svalstva, 
d ležitý p i porodu 

 3) reguluje obsah glukosy 
v krvi 

 4) zvyšuje krevní tlak, 
podporuje zp tnou re-
sorpci H2O v ledvinách 

i)  

 

 ii) 

  

 iii) 

  

 iv) 

 

O

OH

H
H

H

OH

OH

H OH

H

OH

 

hormon  funkce 1) až 4) obrázek i) až iv) 
A)   
B)   
C)   
D)   

10.2.3 Pracovní list Sacharidy, úloha 5 – Polysacharidy

1) Do schématu znázor ující trávení a metabolismus škrobu dopl te následující pojmy:
maltosa amylosa D glukosa acetylkoenzym A CO2
H2O amylopektin energie škrob

= +

+ +
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11. Potraviny – p ídatné látky („é ka“)
(Strnadová, Šulcová)

Potraviny Potraviny_ecka

11.1 Studijní text

11.2 Návrhy pracovních list pro základní a gymnaziální vzd lávání

11.3 Návrhy laboratorních úloh
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11.4 Ukázky z vytvo eného materiálu

11.4.1 Ukázky z pracovního listu

Úkol 1

 Funkce Název a E-kód Kategorie Výrobek 

1. 
obarvuje potravinu nebo 

udržuje její barvu 
   

2. 
spojuje tukovou a vodní 

fázi 
   

3. 
ud luje potravin  sladkou 

chu  
   

4. 

prodlužuje trvanlivost 
potraviny a chrání ji proti 

zkáze zp sobené inností 
mikroorganism  

   

5. 

zabra uje žluknutí tuk  
nebo zm nám barvy 
v ovoci a masných 

výrobcích 

   

6. 
ovliv uje kyselost nebo 

zásaditost potraviny 
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Úkol 4

1.

2.

3.

4.

5.

6.

7.

Úkol 6
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11.4.2 Ukázky obrázkové dokumentace laboratorních úloh

Výrobky obsahující modifikované škroby:

Výrobky neobsahující modifikované škroby:

Obr. 11.1 – Ukázka z fotografické p ílohy uvedené u výsledku z laboratorní úlohy D kaz modifikovaných
škrob v potravinových výrobcích.

a) b) c) d) e)

Obr. 11.2 – Ukázka z fotografické p ílohy uvedené u výsledku z laboratorní úlohy Chromatografie
potraviná ských barviv: a) d lení potraviná ských barviv tenkovrstevnou chromatografií; b) – c) d lení

potraviná ských barviv papírovou chromatografií.
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12. Potraviny – Metodické listy a návrhy na laboratorní
úlohy
(Strnadová, Šulcová)

Potraviny Potraviny_ucebni_materialy

12.1 Charakteristika u ebních materiál
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12.2 Ukázky návrh laboratorních úloh

12.2.1 Ukázky z tématu . 3: Kari – z kuchyn do laborato e – tajné písmo

Obr. 12.1 – Vyvolání tajného písma.

Experiment 4: Tajné písmo

Chemikálie a materiál:

Pom cky:

15 min
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Obr. 12.2 – „Vyvolávání duch a jejich zahán ní“.

12.2.2 Ukázky z tématu . 4: S l, esence života – d kaz jodi nanu v jodizované stolní soli

Obr. 12.3 – D kaz jodi nanu. Zakalený roztok se vyjasnil po p idání H2SO4 (uhli itany zreagují na
rozpustné sírany). Po p idání roztoku jodidu draselného, roztok hn dne díky uvoln nému jódu

(IO3 + 5 I + 6 H3O
+ 3 I2 + 9 H2O). Jod je detekován roztokem škrobu.

Experiment 3: D kaz jodi nanu v jodizované stolní soli

Chemikálie a materiál:

Pom cky:

5 min

H2SO4 KI

Škrobová
voda

H+

roztok
kari
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13. Potraviny – experimentální a praktická chemie
s potravinami
(Hroba ová, Šulcová)

Potraviny
Potraviny_laboratorni_ulohy

13.1 Návrh souboru laboratorních prací

Tab. 13.1 – Orienta ní asová zát ž jednotlivých laboratorních prací.

Za tajemstvím bílkovin v potravinách asová dotace
1 15 minut

alternativa 1 25 minut

2 20 minut (p íprava 12 hodin p edem)

3 10 minut

4 20 minut (hodinová prodleva)

Co v sob skrývají brambory
1 15 minut

2 15 minut

3 25 minut

4 25 minut

5 20 minut

Po stopách pochutin – káva, aj, kakao
1 15 minut

2 15 minut

3 20 minut

4 15 minut

S l nad zlato
1 20 minut

2 20 minut

Voln prodejné léky a minerální látky
1 25 minut
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13.2 Ukázky z laboratorních úloh

13.2.1 Po stopách pochutin – káva, aj, kakao: pokus . 3 (Barviva v ovocných ajích)

Chemikálie a pom cky:

Postup práce:

Metodické poznámky pro u itele (vysv tlení):

Obrázková dokumentace:

Obr. 14.1 – Barviva v ovocných ajích. Zleva: slepý vzorek, ovocný aj (sv tle ervená) po p ídavku jedlé
sody ( erná), ovocný aj po p ídavku kyseliny citronové (syt ervená) a ovocný aj po p ídavku

odbarvova e (sv tle žlutá).

Otázky k zamyšlení:

 Jaká barviva obsahuje ovocný aj?

 Jaká chemická látka zp sobí odbarvení ovocného aje (anthokyan )?

Netradi ní experimenty z organické a praktické chemie.
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13.2.2 Co v sob skrývají brambory: pokus . 5 (Emulgátory v hotových bramborových výrobcích)

Chemikálie a pom cky:

Postup práce:

Metodické poznámky pro u itele (vysv tlení):

Obrázková dokumentace:

a) b) c) d)

Obr. 14.2 – Emulgátory v hotových bramborových výrobcích: a) p ipravená surovina mletá paprika; b)
odd lené fáze – vrstva oleje s rozpušt nou paprikou na vodné vrstv ; c) bramborový prášek, který je

posléze do zkumavky p idán; d) rozptýlená papriková zrna po p idání bramborového prášku.

Otázky k zamyšlení:

 Kde se usadí olejová vrstva s rozpušt ným paprikovým barvivem a pro tomu tak
je?

 Co zp sobí rozptyl paprikových zrní ek i do vodné fáze?

100 chemických experimentov s vybranými potravinami.
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14. Zásady zdravého životního stylu

14.1 Zdravá výživa a zdravý životní styl ve výuce – studijní text

(Kozlovská, Novotná, Vyšínská, Šulcová)

Zdrava_vyziva
Zdrava_vyziva_text

14.2 Zdravá výživa a zdravý životní styl ve výuce – seminá e

(Vyšínská, Šulcová)
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Zdrava_vyziva_text

Zdrava_vyziva_seminare_materialy Zdrava_vyziva

Zdrava_vyziva_seminare Zdrava_vyziva_text
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14.2.1 Ukázky z powerpointové prezentace ur ené pro seminá

Zdravý životní styl  Úvodní slovo pro u itele

Plán seminá e
Metodika seminá e
Cíle seminá e
Pracovní list

zadání
autorské ešení

Texty pro tvorbu seminá e
Literatura erpaná pro 

tvorbu seminá e

Snímek . 1 Snímek . 2

Dotazník: Kou íte?

0,00%

10,00%

20,00%

30,00%

40,00%

50,00%

60,00%

70,00%

ne
, n

ik
dy

js
em

 to
ne

zk
us

ila

p
íle

ži
to

st
n

,
tz

n.
 m

én
ne

ž 
5

ci
ga

re
t

an
o,

 v
íc

e
ne

ž 
2

ci
ga

re
ty

de
nn

dívky pod 15 let
chlapci pod 15 let
dívky nad 15 let
chlapci nad 15 let

Problematika zdravého 
životního stylu

Základní živiny
bílkoviny
tuky
cukry
minerální látky
vitamíny

graf podílu základních živin

Snímek . 7 Snímek . 11

klasická eská kuchyn  x americká 
fast - food

vep ový ízek s bramborovým 
salátem (porce iní 
pr m rn  4100kJ) 

dvanácti stup ové pivo 
(p llitr 850 kJ)

Celkem : 4950 kJ

hamburger (porce 1020 kJ)

malé hranolky (porce 940 kJ )

zahradní salát (porce 40 kJ)

p llitr Coca – coli light (0 kJ)

jahodový zmrzlinový pohár 

(porce 920 kJ)

Celkem : 2920 kJ

Snímek . 17 Snímek . 25
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14.3 Zdravá výživa a zdravý životní styl ve výuce – komplexní úlohy

(Novotná, Šulcová)

Zdrava_vyziva
Zdrava_vyziva_ulohy

14.3.1 Ukázka: Úloha 2 (max. 11 bod ) – Stravování dít te a mladistvého

 
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

14.3.2 Ukázka: Úloha 3 (max. 6 bod ) – Tajenka

1

2

3

4

5

6
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14.4 Zdravá výživa a zdravý životní styl ve výuce – Kontakty na poradny
zabývající se problematikou poruch p íjmu potrav

Krizová linka Anabell

Projekt ,,PROPOJENÍ‘‘

Terapeutická skupina – poruchy p íjmu potravy

Psychiatrická klinika VFN a 1. LF UK

Dejvické psychoterapeutické centrum

Psychosomatická klinika, s.r.o.

Fakultní nemocnice v Motole – D tská psychiatrická klinika

Fakultní nemocnice v Motole – Institut rodinné terapie

Gaudia – centrum duševní a t lesné harmonie

Centrum pro lé bu obezity a zdravý životní styl

Dietologické centrum Praha – Ženské domovy

Psychoterapeutické st edisko B EHOVÁ

Krizové psychosociální služby v Praze
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Rejst ík pojm
A

B

C

D

E

F

G

H

Ch

I

K

L

M

N

O

P
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