Ninhydrinova reakce

Pomticky:
Vzorek proteinu, zkumavky, kahan, Petriho miska

Chemikalie:

Ninhydrin 2% roztok

Aminokyseliny (1%) (v EtOH nebo acetonu)

Vzorky protein(
(mlécny albumin,
vejce...)

Pracovni postup: Do zkumavek jsme ptipravili zhruba po mililitru roztoku rlznych aminokyselin. Pridali
jsme 5 kapek roztoku ninhydrinu. Zkumavky s roztoky jsme zahtali v teplé vodni lazni.
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Chemicka rovnice:

0

CO, + 4H,0

Pozorovani:
Podle pouZité aminokyseliny vznika zbarveni, bud' fialové, Zluté nebo hnédé. Proteiny poskytuji obvykle
generické fialové zbarveni.

Poznatky:

Dochazi ke vzniku iminQ, které se vyznacuji zbarvenim diky jejich koordinaci s aromatickym systémem
ninhydrinu. Iminy vzniklé z jednoduchych aminovych skupin jsou fialové. Asparagin poskytuje hnédé
zbarveni. Prolin podstupuje podobnou reakci za vzniku Zlutého zbarveni.

Technické poznamky:
Reakce je rusena volnymi aminy a amoniakem.

Tématické zaélenéni experimentu (zarazeni dle RVP resp. SVP):
Bilkoviny (biochemie)

Didaktické poznamky:
Dochazi k zbarveni protein( v kizi.

Vhodné didaktické metody:
Zakovsky pokus pod dozorem nebo demonstrace.

Zaveér:
Tento pokus je dalsim zplsobem dikazu bilkovin ¢i volnych AMK.




