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Skrob je vyznamny polysacharid, ktery je mozné dokézat pomoci jodového roztokia. Takovym roztokem miize byt
<

napifklad dezinfekéni prostfedek proddvany pod ndzvem Betadine — z chemického hlediska se jednd o jodovany

povidon (komplex jodu a polyvinylpyrrolidonu). Céstice jodu se véZou do struktury amylosy tvofici

makromolekulu $krobu, coz se projevuje modrym zabarvenim.

Postup

Na papirovy técek se pfipravi vzorek skrobu (pro pozitivni test) a jedlé sody (pro negativni test), ddle vzorky
rtiznych potravin, napifklad chleba, bandnu & brambory. K jednotlivym vzorktim se pridd pdr kapek dezinfekce

Betadine a pozoruji se probihajici barevné zmény.




