Didaktické poznamky

téma: bilkoviny - charakteristika, funkce, struktura a denaturace
zarazeni: 3. ro¢nik
rozsah: 1 VH
predchazejici témata: aminokyseliny, peptidy
nasledujici hodina: d¢leni bilkovin, ptiklady vyznamnych bilkovin
cile: student si uvédomi, kde vSude jsou bilkoviny a jak jsou dulezité pro kazdy organismus
student zna rozdil mezi peptidy a bilkovinami
student umi vyjmenovat funkce bilkovin
student charakterizuje primarni, sekundarni, terciarni a kvartérni strukturu bilkovin
student si osvoji pojem denaturace bilkovin a jeji praktické vyuziti
student se dozvi, jakymi zpusoby lze bilkoviny denaturovat
pojmy, které Zak musi znat z piedchozich hodin: aminokyselina, peptid, peptidova vazba
pojmy, které se Zak v hodiné dozvi: bilkoviny (proteiny), primarni, sekundarni (a-helix,
B-skladany list), terciarni (fibrilarni, globularni), kvartérni struktura bilkovin, denaturace
metody prace: vyklad — pracovni list, dialog mezi studenty a ucitelem — otazky, diskuze,
demonstra¢ni pokus a video pro nazornost
didaktické pomiucky: tabule (fix), projektor — video, obrazky, pracovni list, pruzina, list
papiru
experiment: zkumavky, kadinky, kapatka, led, rychlovarna konvice, vajecny bilek,
CuSOQO4.5H20, konc. KOH, konc. HCI, ethanol

Prubéh hodiny

uvod (2min): pozdraveni, zapis do tiidni knihy, struéné seznameni s programem hodiny
opakovani (3min): navazani na pifedchozi hodinu — aminokyseliny a peptidy

rychlozkous$eni - otazky na studenty (spravna odpovéd’ hodnocena plusem — za tfi plusy mala
jednicka)

Jaké funkéni skupiny obsahuje kazda aminokyselina? aminoskupinu —NHz a karboxylovou
skupinu —COOH

Jak se nazyvaji aminokyseliny, které si lidské t€lo nedokaze syntetizovat a musi je pfijimat
V potrave? esencidlni

Co je to peptid a jak vznika? je to retézec aminokyselin (2 asi az 100) spojenych peptidovou
vazbou

Jak vypada peptidova vazba? -NH-CO-

uvodni motivaéni video k novému ucivu (3min): pro¢ nase télo potiebuje bilkoviny a kde je
najdeme - https://www.youtube.com/watch?v=iC96y ABIrY

osvojovani nového uc¢iva: vyuziti pracovnich listd pro dopliovani informaci podle vykladu
ucitele

vyhodou je, ze si student nemusi psat tolik véci a jen dopliuje do predlohy

podle pracovniho listu vi co je pro ucitele dilezité, aby znal

v hoding se stihne probrat vice latky a tim zbyde ¢as i na pokusy, videa a zajimavosti

dualezité je stfidani metod, aby studenti byli zaujati vzdy novou ¢innosti

neni vVhodné pouzivat pracovni listy v kazdé hodiné, ale stiidat napiiklad s prezentaci, praci ve
skuping ......


https://www.youtube.com/watch?v=iC96y_ABIrY

upozornéni na to, ze n€kolik pracovnich listli bude na konci hodiny vybrano a ohodnoceno,
aby studenti davali pozor a pracovni list si fddn¢ vyplnili, aby mohl byt vyuzit, jako ucebni
material

Charakteristika bilkovin (3 min) — viz. vykladana latka
funkce bilkovin (6 min) - viz. vykladana latka

struktura bilkovin (11 min): obrazky struktur na pocitaci, viz. vykladana latka
primérni struktura

sekundérni struktura

- a-helix, B-skladany list — ukazat pruzinku a slozeny list papiru pro nazornost
terciarni struktura - globularni a fibrilarni

interakce, které se podileji na stabilizaci terciarni struktury (namalovat na tabuli)
kvartérni struktura

hemoglobin — video (1 min) https://www.youtube.com/watch?v=sclcDycg5Cqg
slovni popis ucitele, jelikoz je video s anglickymi popisky

denaturace bilkovin (4 min) - viz. vykladana latka
namalovat na tabuli bilkovinu v nativnim a denaturovaném Stavu

demonstra¢ni pokus — denaturace bilkovin (7 min) - viz. demonstra¢ni pokus

studenti na zaklad¢ pokusu, uré¢i jaka denatura¢ni ¢inidla byla pouzita

fyzikalni- zahfivani a chemické- prudké zmény pH, soli t€Zkych kovii, organicka rozpoustédla
vyuziti denaturace (2 min) - viz. vykladana latka

Vv ptipadé€ zbyvajiciho ¢asu opakovani - ¢asova rezerva

Opakovani (3min) - otazky: Z ¢eho se skladaji bilkoviny? aminokyseliny (vice nez 100)
spojené peptidovou vazbou

Jaké funkce bilkovin si pamatujes? stavebni, katalytickou, regulacni, obrannou, transportni
Jaké jsou nazvy struktur bilkovin? primdrni, sekundarni, terciarni a kvartérni

Co je to denaturace bilkovin a ¢im ji lze provést? proces, pri kterém dochazi viivem
chemickych (napr. prudké zmény pH, soli tezkych kovii, organicka rozpoustédla) ci fyzikalnich
vlivit (napr. zvysend teplota) ke zméne prostorového usporadani (struktury) bilkovin,
bilkovina ztraci biologickou aktivitu (funkci)

Odevzdani pracovnich listt od 10 studentli — ohodnoceni a vraceni v pfisti hodiné.
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