Demonstraéni pokus - denaturace bilkovin

Pomiicky: zkumavky, kadinky, stojanek na zkumavky, kapatka, rychlovarna konvice
Chemikalie: led, vaje¢ny bilek, CuSO, - 5 H,O, konc. KOH, konc. HCI, ethanol

Postup: Vajecny bilek byl pfipraven do 7 zkumavek (asi 3 ml). Nejprve byla zkouSena zména
teploty (ochlazeni a zahtati). Jedna zkumavka byla ponofena do horké vody uvaiené
v rychlovarné konvici a druhd do kéadinky sledem. Do dalSich zkumavek byly pfidavany
chemikalie (konc. HCI, konc. KOH, CuSOy - 5 H,O a ethanol). Po urcité dobé v horké vodé
vznikne bily zakal. Bilkovina se zahtatim denaturovala. Ochlazenim se vaje¢ny bilek
nezménil. Ve zkumavce s konc. HCI vznikla ihned bild srazenina. Po ptidani konc. KOH
vajecny bilek zménil konzistenci na gelovitou, ale ziistal stale prithledny. S ethanolem vznikla
opét bila srazenina. Po pridavku CuSOy - 5 H,O vznikla bild srazenina s modrym nadechem.

Princip: Hlavni slozkou vaje¢ného bilku je bilkovina ovalbumin. P¥i pfidavéani siranu
médnatého, konc. HCI, konc KOH a ethanolu dochazi k poruseni terciarni a sekundarni
struktury bilkovin a neuspofadané polypeptidové fetézce denaturovanych molekul bilkovin se
shlukuji a tvofi srazeninu. Je to zpisobeno tim, Ze se diky denaturaci dostavaji na povrch
hydrofobni ¢asti polypeptidovych fetézct, které radéji interaguji spolu nez s vodou. Bilkoviny
ztraci jednak svou prostorovou strukturu, ale i funkci. Ke stejnému jevu dochdzi i v piipadé
zahiivani bilkoviny ve vrouci lazni. Pfi urcité teplot€é — cca 65 °C dochazi ke vzniku
srazeniny.

Casova narocnost:
ptiprava — 10 minut, vlastni provedeni — 7 minut

Obrazky k pokusu:

Valjeemy il




Zkumavka ponofena do vrouci vody - postup s ¢asem (po 3 minutach bila srazenina).

Ochlazovani - kadinka s ledem — beze zmény — nedochazi k denaturaci




Do dalSich zkumavek byly pfidavany chemikalie:
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